
guldgule Dækblade og Blomster; meget smuk og 
dekorativ, men bører mere korrekt ind under Slæg
ten Caraguata. Mange ny Kulturformer er i nyere 
Tid tiltrukne ved Krydsning mellem forskellige 
Arter. K u l t u r :  Formeres ved Rodskud eller 
tiltrækkes af Frø; trives godt ved almindelig Varm
huskultur, men kræver stærkt Dræn i Potterne og 
meget let og porøs Jordblanding: Lyngjord eller 
endnu bedre Bregnefibre (Polypodiumrod), rigelig 
blandet med Trækul og Grus. De har kun en meget 
ringe Roddannelse og maa vandes sparsomt om 
Vinteren. M. H.

Timian, T h y m u s  v u l g a r i s  L. (Labiatæ). 
Fleraarig Køkkenurt, der hører til Krydderurterne 
og har hjemme i Sydeuropa, men er fuldstændig 
haardfør hos os. Urten bruges ogsaa i Medicinen 
paa Grund af dens æteriske Olie. K u l t u r :  
Frøet saas sidst i April i 5-6 Rækker paa 1,20 m 
Bede og dækkes meget let. Udtynding til c. 10 
cm. Stænglerne kan afskæres om Efteraaret og 
tørres eller bruges fra Bedene. Spireevne 2-3 Aar. 
1 g c. 20,000 Korn. Se Thymus. J. J. II.

T i m i a n  t i l  F r ø a v l  udsaas eller udplantes 
i Rækker med 35 cm Afstand og 15 cm mellem 
Planterne og dyrkes fordelagtigst paa sandede og 
daarlige, fritbeliggende Jorder, der maa være alde
les fri for fleraarigt Ukrud. Som Regel vil det 
lønne sig bedst at udsaa Timian i Maj paa vel
tilberedt Bed og udplante den i Aug.-Septbr., fordi 
den det første Aar er vel vanskelig at renholde paa 
Grund af sin langsomme Vækst. Andet Aar efter 
Udplantning vil Planterne give fuldt Udbytte og 
kan nu forblive paa samme Vokseplads i mange 
Aar. Frøet modner i Juni-Juli og maa høstes 
rettidig, saa snart de nederste Frøkapsler har brunt 
Frø, hvilket i Reglen er inden Planterne er fuldt 
afblomstrede, da ellers Hovedparten af Frøet falder 
af. Frøet høstes ved med højre Haand at holde 
Toppen opad, medens man med en skarp Kniv for
sigtig afskærer Planten under de nederste Frø
kapsler. Frøet kommes paa medbragt Sejl, stadig 
uden at Toppen vender nedad, for at undgaa Spild 
af Frøet. Det eftertørres godt paa Lægtestillads i 
stærk Gennemtræk og tærskes paa Maskine eller 
med Plejl, men i tørt, varmt Vejr, da det ellers 
ikke kan rentærskes. Renses paa Maskine eller 
Sold og Drøftetrug og soltørres godt, inden det 
kan lagres. H. G.

Timian. A n v e n d e l s e .  Se Krydderurter.
Tindved (n.) se H i p p o p h a é .
Tithonia (Compositæ). T. t a g e t i f l o r a  Desf., 

Meksiko, enaarig Sommervækst, anvendelig til 
Plantning paa Rabatter; indtil 1,50 m høj; orange 
eller safrangule Blomster i Septbr.-Oktbr. K u 1- 
t u r : T. kræver for at kunne udvikle sig godt 
et meget gunstigt Voksested og mere Varme, end 
vort Klima i Almindelighed kan byde den. Frøet 
saas i Marts-April i varm Bænk eller Potte; de 
opkomne Planter prikles og plantes senere i hver 
sin Potte og behandles paa samme Maade som 
andre Udplantningsplanter, indtil de først i Juni 
kan udplantes. L. F.

Tjernsrose (n.) se N y m p h æ a.
Tjørn s e C r a t æ g u s .
Tjørnerust (Gymnosporangium clavariæforme) op

træder paa Blade og Grene af Hvidtjørn og frem

bringer fortykkede, gulrøde Pletter. Aarsskuddene 
kan knække over sidst paa Sommeren efter Angreb 
af T., naar denne optræder som en tyk Ring rundt 
om Kvistene. T. bekæmpes let og sikkert ved Ud
ryddelse af dens anden Værtplante, Almindelig Ene, 
i Tjørnenes nærmeste Omgivelser. F. K. R.

Tobak se N i c o t i a n a.
Tobaksafkog anvendes til Oversprøjtning og Vask- 

ning af Planter som Middel mod Bladlus og andre lig
nende Skadedyr. T. kan laves paa følgende Maade: 1 
kg Tobaksstilke eller billig Tobak overhældes med 
6 1 kogende Vand og henstaar dermed i 12 Timer, 
hvorefter det hele sies; dernæst opløses 1 kg grøn 
Sæbe i 6 1 varmt Vand. Til Brug blandes 1 1 af 
hver af de to Vædsker, og der fortyndes med 10 1 
Vand. Af T. findes gode Fabriksprodukter, som 
kun behøver at fortyndes med Vand før Brugen.

F. K. R.
Tobaksstøv (Tobakssand) faas som Affaldsprodukt 

paa Tobaksfabrikkerne. Anvendes til Overpudring 
mod Angreb af Insektlarver, Bladlus etc. F. K. R.

Todea (Osmundaceæ), Koldhus. Bregneslægt, 
nær beslægtet med Osmunda, kun indeholdende faa 
Arter, af hvilke T. b a r b a r a  Moore (T. afri- 
cana Willd.) fra Kaplandet og Australien er den 
mest bekendte. Den har en kort, tyk, uregelmæs
sig Stamme, beklædt med et filtret Væv af korte, 
sorte Rødder. Stammer importeres til Anvendelse 
i Vinterhaver, hvor de ved almindelig Koldhustem
peratur udvikler de dobbeltfjersnitdelte Blade, der 
paa ældre Planter kan blive indtil 2 m lange. 
Skygge og stadig Fugtighed paa Stammen er Be
tingelser for dens frodige Trivsel. Se i øvrigt 
Bregnekultur. T. F r a s e r  i Hook., Australien, og 
T. s u p e r b a  CoL, Ny Zeeland, har begge over
ordentlig sarte og findelte Blade ligesom Hymeno- 
phyllum og dyrkes derfor sammen med disse. Se 
Hindebregner under Bregnekultur. M. H.

Told se S t a t i s t i s k e  O p l y s n i n g e r .
Tolpis se C r e p i s  b a r b a t a .
Tomat, Kærlighedsæble, L y e o p e r s i c u m  

e s c u l e n t u m  Mili. (Solanaceæ), Peru, dyrkes 
for sine spiselige Frugter. F r i l a n d s k u l t u r :  
Der findes en stor Mængde Varieteter, hvoraf de 
tidligt modnende, oftest ret smaafrugtede Sorter 
er særligt egnede til Dyrkning paa Friland, me
dens de mere storfrugtede er de bedste til Kultur 
under Glas. Frugternes Form er højst forskellig, 
idet de kan være mere eller mindre fladtrykte 
og riflede, men til Handelsøjemed bør man vælge 
Varieteter med r u n d e ,  g l a t t e ,  smukt røde 
Frugter. D a n s k  E k s p o r t  og A m a g e r  
T o r v e t o m a t  er udmærket tidlige Sorter, der 
begge er i Besiddelse af disse Egenskaber. De er 
fremkomne ved Udvalg i Tomatmarkerne her ved 
København. Den første er vel nok den smukkeste 
i Farven og tillige den tidligste, men Amager 
Torv er den mest frugtbare, og Formen paa Frug
terne er meget ensartet og regelmæssig, glat, rund 
og fast i Kødet. Disse to Sorter maa sikkert for 
danske Forhold siges at være de bedste til Fri
landskultur. Flere andre Sorter kan ogsaa blive 
særdeles gode, som f. Eks.: C o n q u e r o r, der er 
ret høj i Væksten, C a r t e r s  S u n r i s e ,  der 
meget ligner Dansk Eksport og har smukt røde, 
ensartede Frugter af Middelstørrelse, Q u e e n o f
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t h e  e a r l i e s ,  A l i c e  R o o s e v e l t  og mange 
andre Varieteter, der er fremkomne som Kryds
ninger, navnlig paa de engelske Kanaløer, ved Bre- 
tagnes Kyst og i Holland og Belgien samt paa Øen 
Wiglit, livor Dyrkning af Tomater paa Friland 
finder Sted i overordentlig stor Udstrækning og 
er af stor Betydning. De senere modnende Varie
teter er som før antydet ofte mere storfrugtede 
og kødfulde end de ovenfor nævnte, og kan i 
gode Somre og paa særlig varm Jord give et sær
deles godt Udbytte paa Friland, idet man kan 
opnaa en større Pris for de store, smukke Frugter, 
især lienad Sæsonens Slutning, livor Dansk Eks
port og Amager Torvetomaten modner de øverste, 
men ogsaa de mindste Frugter. Ønsker man at 
forlænge Leveringstiden saa meget som muligt, 
ved efter Frostens Indtræden at have Tomater 
lienliggende til Eftermodning i Væksthuse, da bør 
man tilplante et Stykke Jord med Varieteter som 
C o m e t, C h e m i n r o u g e ,  C h a l l e n g e r  eller 
M e r v e i l l e  d e s  M a r c h é s, der ellers her 
til Lands mest anvendes til Dyrkning under Glas. 
Til Syltning anvendes mest de ganske smaa Varie
teter, der er aflange eller blommeformede, som 
f. Eks.: G r e e n  Ga g e ,  F y r s t  B o r g h e s e ,  
K o n g  H u m b e r t med flere andre, og endelig 
skal nævnes de saakaldte Fancy-Varieteter: rø d  
og  g u l  k i r s e b æ r f o r m e t ,  r ø d  og  g u l  
b 1 o m m e f o r m e t og den røde R i b s t o m a t  
med meget lange, smalle Klaser. K u l t u r :  Om 
end T. er fordringsfuld med Hensyn til Lys og 
Varme, lader den sig meget vel dyrke paa Friland 
hos os, naar blot de sildige Sorter faar de luneste 
Pladser i Haven, f. Eks. Sydrabat eller Espalier 
ved Mur eller anden Væg. Paa aaben Mark dyr
kes den overordentlig meget i de senere Aar, og 
i den rigtige Tomatsæson kan man sige, at Torvet 
er rødt af Tomater, idet næsten hver eneste Vogn 
medfører en større eller mindre Mængde Tomater 
til Salg. Flere Handelsgartnere planter 20-40,000 
Planter ud hvert Aar, og sælger til Tider flere 
Tusind Pund daglig, dels til Brug her i Landet, 
hvor næsten hver eneste Familie i de seneste Aar 
har lært at sætte Pris paa denne udmærkede Frugt, 
og dels til Eksport til Udlandet, navnlig England 
(Huil, Newcastle). T. fordrer overalt en Jord, der 
ikke er for kold, men kraftig, vel gødet og vel 
bearbejdet. Ved E s p a l i e r d y r k n i n g  anvender 
man gerne særlig Omhu ved Planternes Tiltræk
ning, hvorved faas et tidligere Produkt, og hvilket 
det mindre Parti tillader. Man giver helst to Om- 
potninger for at holde Planterne i ustandset Vækst. 
Saaning foretages paa Varmebed i første Halvdel 
af Marts, de opkomne Planter prikles og plantes 
derefter først i 8 cm, senere i 13 cm Potter og 
holdes paa 14-160 C. med rigelig Lufttilgang. 
I Løbet af Maj afhærdes, saa Udplantning kan 
ske omkring Maanedens Slutning. Lader man hver 
Plante beholde to Ledegrene, og mere bør man i 
hvert Fald ikke have, da plantes med 40-50 cm 
Afstand. Planterne hæftes til Espalieret og passes 
med rigelig Vanding. Naar første Blomsterstand er 
ansat, deler Toppen sig i to Hovedgrene, der op- 
bindes med 20-25 cm Mellemrum, alle fremkom
mende Sideskud fjernes. Længdevæksten lader man 
som oftest fortsætte sig til Begyndelsen af August,

da studses et Led over den sidste blomstrende 
Svikle. Senere ansatte Frugter kommer som Regel 
ikke til fuld Udvikling og Modenhed. Ønskes 
særlig tidligt modne Frugter eller har man stor
frugtede, sildigt modnende Varieteter, da fjernes 
Toppen allerede paa et tidligere Tidspunkt. Man 
passer nu Planterne med stadig og rigelig Vanding, 
særlig under den stærkeste Frugtudvikling ogsaa 
med Gødningvand. Alle ny frembrydende Skud, 
saavel paa Stængel som paa Blade og Svikler, 
fjernes, saa snart de viser sig; golde Blomster og 
vanskabte Frugter bortpudses, og paa de storfrug
tede Varieteter opbindes Frugtstandene, der ellers 
vil knække ved Frugtens Vægt. Blade, der skygger 
for Frugterne, fjernes, naar disse er fuldt udvik
lede, og Modningen vil paa denne Maade og ved 
Anvendelsen af tidlige Varieteter allerede begynde 
i Juli Maaned.

Til Dyrkning paa aaben Mark, altsaa til Masse
kultur, maa Tiltrækningen af Planterne gøres saa 
let og simpel som mulig. Der kan ikke anvendes 
Potter til de unge Planter, der for øvrigt ogsaa 
udmærket godt taaler Udplantning med Klump. 
Man saar paa Varmebed eller i Hus i Slutningen 
af Marts eller senest den 1. April og prikler 
Planterne, naar de er tjenlige, i afbrugte Radis
eiler Salatvinduer med en Afstand af 8-10 cm 
(250-300 Stkr. i et Bænkevindue), Planterne holdes 
ret varmt til de er i rask Vækst, men naar de 
har skiftet Blade, og Planterne begynder at røre 
ved hinanden, maa man s t r a k s  begynde at give 
megen Luft, lægge Vinduerne op paa tomme Pot
ter, naar Vejret tillader det, og i det hele taget 
passe godt paa, at Planterne ikke presser hinan
den i Vejret og bliver saa lange og tynde, at de 
ikke kan staa alene, naar de bliver plantede ud 
paa Blivestedet. En vel afhærdet, fast og stiv 
Plante, der inden Optagningen fra Bænken er godt 
gennemvandet, taaler Udplantningen særdeles godt 
og kan staa en Tid paa Friland uden Opbinding; 
Udplantningen finder Sted — efter at Planterne 
i nogen Tid har staaet uden Vinduer baade Dag 
og Nat — i Slutningen af Maj Maaned, Jorden 
maa være vel gødet og godt bearbejdet, og efter 
Plantningen maa man helst vande Planterne godt 
ved Roden. Man beregner gerne 60 cm2 til hver 
Plante. De plantes i Forbundt med 60 cm Afstand 
paa begge Leder, eller ogsaa kan man gøre Af
standen mellem Rækkerne afvekslende 70 cm og 
50 cm, de bredeste benyttes da til at gaa i, naar 
Planterne bindes og Frugten samles. Er Styk
kerne meget store, er det praktisk at udelade eu 
Række her og der for at have en Vej, ad hvilken 
man kan transportere Frugten ud om Efteraaret. 
Plukkekurvene maa jo være nogenlunde store, og 
gaar man med dem mellem Rækkerne, kan det 
vanskelig undgaas, at en Del Frugter rives af. 
Ved Opbindingeu kan anvendes tynde Gran eller 
Enebærstokke, der holder adskilligt bedre end de 
ofte anvendte Poppelstokke, der tillige er saa 
krumme, at de vanskeligt lader sig sætte ordent
lig fast i Jorden. Enten giver man hver Plante 
sin Stok og stikker da denne lodret i Jorden ved 
Siden af Planten, men Stokken maa da være stiv 
og stærk og staa godt fast i Jorden, for at bære 
den svære Vægt af Frugter, naar Efteraarets Bisest
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og Regn melder sig, samtidig med, at den største 
Vægt findes øverst paa Planterne. Har man rin
gere Stokke, maa man hellere binde Stokkene 
sammen 3 og 3 i en Højde af 50-60 em over 
Jorden, Stokkene faar herved langt fastere Stade 
mod Vinden, end hvis hver staar alene for sig. 
Som Bindemateriale anvendes bedst og billigst lyst, 
stærkt Sækkegarn til 80-90 Øre pr. kg. Dersom 
Planterne ved Udplantningen er stive og korte, 
kan den første Rensning af Stykket foregaa med 
en Planet-Hestehakke, der uden nogen Skade for 
Tomaterne kan passere paa 60 cm brede Gange, 
men efter at Stokkene er anbragte ved Planterne, 
maa al Rensning selvfølgelig foregaa med Haand- 
kraft. Beskæringen foretages ligesom nævnt under 
Espalierplanterne, Planterne kan bære 4-6 Klaser 
hver, enten paa en Gren eller fordelt paa to, det 
første er her dog vist at foretrække, da Luft og Lys 
bedre kan komme til, dette kan dog modificeres, 
blandt andet efter Sortsvalget og Aarets Karakter, 
men der bør aldrig blive mere end 6 Frugt- 
stande. Jo færre Frugter, des større bliver de, og 
des tidligere vil de modne. Kan der ved Hjælp 
af Trykvand gives rigelig Vanding i tørt og varmt 
Vejr, er det særlig heldigt. Frugter, der ved 
Frostens Komme er fuldvoksne, men endnu umodne, 
bringes til Modenhed ved at høstes og anbringes 
varmt og tørt. Til Forsendelse maa Tomaten høstes, 
naar Frugten er godt begyndt at blive rød, og 
pakkes medens den er fuldstændig fast. Til Brug 
paa Stedet kan den godt sidde paa Planten til den 
er fuldmoden, om det end i fugtigt Vejr kan være 
anbefaleligt at høste den noget tidligere, for at 
afholde den fra at revne, hvortil særlig visse 
Varieteter, som f. Eks. Comet, har stor Tilbøje
lighed. Tomater angribes af T o m a t s y g d o m 
me n  (se Kartoffelskimmel), der hidrører fra 
samme Svamp som Kartoffelsygdommen, den ind
finder sig navnlig i kolde og vaade Somre og kan 
anrette stor Ødelæggelse. Planter, der er beskyt
tede mod Væde, f. Eks. ved fremspringende Tag
skæg, angribes som Regel ikke. En Oversprøjtning 
med Bordeauxvædske straks, naar Sygdommen 
viser sig, vil dog være af stor Virkning mod 
Svampens Angreb. Stængelbakteriose (se d. A.) 
angriber de unge Planter i en kold og fugtig 
Forsommer, men som Regel kun paa kold og 
fugtig Jord, medens grønne Lus kan være meget 
besværlige og breder sig hurtig paa Stykkerne, 
da det er svært at komme dem til Livs, naar 
Bladene krøller sig sammen omkring dem. En 
grundig Sprøjtning med Kvassia og Sæbeopløsning 
eller Behandling med Tobaksstøv eller Nikotinopløs
ning er de bedste Midler imod dette Onde.

S. B.
T o m a t d r i v n i n g  i T o r v e g  ar t n e r i e r .  

Efter at Tomater i de senere Aar er blevet 
uundværlige i den daglige Husholdning og er 
blevet hver Mands Spise, er Afsætningsmulig
heden for modne Tomater det meste af Aaret 
blevet større og større. Tomater fra Friland kan 
i det aller højeste leveres 3 Maaneder, og der har 
derfor i Handelsgartnerierne aabnet sig et nyt, 
stort Virkefelt med kunstig Fremdrivning af To
mater. Til Drivning af Tomater kan anvendes 
saa at sige ethvert Drivhus, men for at opnaa det

bedste Resultat, maa Drivhuset være indrettet sær
lig med denne Kultur for Øje. Huset skal helst 
være et Sadeltagshus, 8 til 10 m bredt, med 1,25 
m høje Sidevægge, forsynede med Luft vinduer eller 
Luftklapper. For at have Tomater modne i Maj, 
saas Frøet -først i Januar i flade Kasser og ikke 
for tykt. Saa snart Planterne har udviklet Frø- 
bladene, prikles de i flade Kasser, som anbringes 
i et lyst og luftigt Hus paa 20° C. og saa nær 
Glasset som muligt, for at forhindre, at Planterne 
løber op og bliver tynde. Senere plantes de hver 
i sin 8 cm Potte i ikke for kraftig Jord, da 
Væksten ellers let bliver for gejl. Naar Potten 
er fyldt med Rødder, omplantes de i 13 cm Pot
ter, og naar Planterne har naaet en Højde af 
25 cm, plantes de frit ud i det for dem bestemte 
Hus med en indbyrdes Afstand af 45 cm og med 
60 cm mellem Rækkerne. Jorden, som helst bør 
være frisk Markjord, skal i Forvejen være godt 
gennemgravet, men der tilføres ikke ret megen 
Gødning, for at Planterne ikke skal vokse for 
stærkt før Ansættelsen af den første Blomster
klase. Samtidig med Udplantningen opbindes Plan
terne til stærke Stokke. Ved den første Blomster- 
klases Tilsynekomst vil ogsaa Sideskuddene frem
komme, disse bortfjernes straks og kun Topskud
det lades urørt; ved hvert tredie Blad fremkom
mer en Blomsterklase, og naar den 4de eller 5te 
har vist sig, knibes Topskuddet. Fremkommende 
Sideskud og Rodskud fjernes, saa snart de viser 
sig. Stadig Tilbinding til Stokkene maa ikke 
forsømmes. Efterhaanden som Blomsterne aabner 
sig, maa man nøje passe, at de bliver befrugtede. 
Man fremmer Befrugtningen ved Luftgivning saa- 
vel i Siderne som i Toppen af Huset, og ved at 
berøre alle Blomsterklaserne med Bagsiden af 
Haanden eller ved daglig midt paa Dagen at ryste 
Planterne, hvad lettest gøres, naar man slaar paa 
Stokkene med en Kæp. Saa snart Frugterne er 
ansat i den første Klase, kan man begynde Til
førsel af flydende Gødning, og der vedblives der
med, saa længe der er uudviklede Frugter. Tem
peraturen maa om Natten stadig holdes paa 20 0 C., 
medens Dagtemperaturen i Solskin gerne kan gaa 
betydeligt højere op. Grundvanding foretages saa 
ofte, som det efter Vejrforholdene gøres nødvendigt. 
Jorden maa ikke gerne hlive helt udtørret, da 
de Tomater, som er lige ved at modne, let revner 
ved en pludselig stærk Vanding. Naar Planterne 
har fuldt udvoksede Frugter paa den første Frugt- 
klase, foretages en Tilbageskæring af de nederste 
Blade, for at Sol og Luft bedre kan paavirke 
Frugterne, og hermed fortsættes, efterhaanden som 
Frugterne er udvoksede. Dersom man efter den 
første Afgrøde synes, at Planterne er sunde nok 
til endnu at give en Afgrøde, kan man lade dem 
skyde et nyt Topskud, og ved stadig Tilførsel af 
Gødning kan man li ave Tomater paa de samme 
Planter lige til Frilandstomaterne begynder. Til 
Sommerkultur kan de tomme Huse fordelagtig be
nyttes til Tomater, ligesom man ogsaa kan plante 
Tomater først i August, for at have modne To
mater i Novbr. og Decbr. Som de mest brugte 
Sorter kan nævnes Comet og Stirling Castle. *Af 
Sygdomme er Tomaterne, eftersom Kulturen er 
blevet mere og mere forceret, slemt plagede, særlig



optræder den frygtede Fløjelsplet (se Tomat- 
Fløjelsplet) meget hærgende, og passer man ikke 
paa i Tide, kan et helt Hus med Tomater i Løbet 
af en Uge blive helt ødelagt af denne Svamp. 
Som Forebyggelsesmiddel kan anbefales Fyring og 
samtidig Luftning, for at holde Luften tør, samt 
Overpudring af Planterne med Svovlblomme og 
Besmøring af Yarmerørene med Svovl. Kartoffel- 
svampen foraarsager en sort Plet ved Arret paa 
Frugten, men hemmes ved at holde tør Luft.

L. A.
T o m a t d r i v n i n g  i H e r r e g a a r d s h a -  

ve r .  Hertil anvendes nærmest tidligt modnende 
Varieteter: Dansk Eksporttomat, hvis Frugt er 
under Middelstørrelse, samt Comet med større, lidt 
senere modnende Frugter er gode Drivsorter. Driv- 
ningen kan foregaa i Potte, hvorved man har den 
Fordel at kunne flytte Planterne og anbringe dem 
som Bikultur, hvor Pladsen tillader. Bedre lyk
kes dog Drivningen, naar man kan ofre den hele 
Husafdeling, og man benytter da som oftest fri 
Udplantning. Lune Sadeltageshuse med Glas mod 
Øst og Vest, Midtgang, Siderabatter og vand
førende Rør er at foretrække, men Huse med syd
vendt Glasflade kan ogsaa meget vel anvendes. 
Nytilplantede Yinhuse giver ogsaa god Plads for 
Tomater. Saaning foretages senest ved Nytaar 
ved en Temperatur af 14-16 0 C. og paa lys Plads, 
og der foretages Prikling og gentagen Omplant
ning, indtil man ved sidste Ompotning giver Pot
ter paa 24-30 cm eller planter frit ud i Rabat.
I begge Tilfælde gives en meget kraftig og porøs 
Jordblanding. Til Potte f. Eks. to Dele Markjord, 
en Del Bladjord eller Kompostjord, en Del gammel 
Gødning samt Trækul og Grus, og Potterne gives 
godt Dræn. Temperaturen holdes stadig paa 14- 
16° C. med rigelig Lys og Luft. Vandingen bli
ver efterhaanden rigelig, og efter Frugtansætnin- 
gen vandes med Gødningvand. Overvanding og 
Sprøjtning maa ikke forsømmes, da Spind ellers 
vil indfinde sig. Beskæringen foregaar efter samme 
Regler som paa Friland. I Hus beholder man 
oftest kun en Hovedstamme, der passes med Op- 
binding, ligesom ogsaa Frugtstandene maa bindes 
op. Vil man have særlig tidligt modnede Frug
ter, studses Toppen et Led over anden eller tredje 
Frugtstand, men er der Plads, og kan Planterne 
f. Eks. fortsætte Væksten i mindst 30 cm Afstand 
fra Glasset, kan de vedblive at give godt Udbytte 
hele Sommeren til ud paa Efteraaret, naar der blot 
tilføres tilstrækkelig Næring ved Jordhypning og 
Gødningvanding. De første Frugter modnes i Maj- 
Juni. F* P-

T o m a t  t i l  F r ø a v l  lønner sig bedst paa 
kraftig, tidlig, lidt beskyttet Plads. Kulturen er 
for saa vidt den samme som for Tomat til Køkken
brug, kun maa man i August frasortere alle de 
Planter, som ikke har de for Sorten typiske Egen
skaber. Frugterne afplukkes i 2 å 3 Gange, 
efterhaanden som de er stærkt modne, og kom
mes i Kar eller Fustager, stødes godt itu for hur
tig at gære. De henstaar saaledes i c. 14 Dage 
og udvaskes derefter ved at gnides paa Sold, til 
alle de raadne, bløde Dele af Frugterne og Frøet 
er kommet igennem, hvorved Skaller og større 
Stykker af Frugterne bliver tilbage i Soldet. Der

efter gnides og renskylles Frøet i finere Sold, til 
alle Smaaurenheder er gaaet fra. Frøet tørres i 
stærk Gennemtræk eller Sol paa Bakker med aaben 
Sækkelærredsbund og gnides derefter atter paa et 
Sold og drøftes paa Drøftetrug. Tomater krydser 
indbyrdes, og forskellige Sorter maa derfor dyrkes 
fjernt fra hinanden.

H. G.
Tomat. A n v e n d e l s e :  Grønne Tomater syl

tes som andre Grønsager med Eddike og Sukker; 
bruges til Pickles og sammen med Urter til Suppe. 
— Modne Tomater er overordentlig anvendelige. 
Spises i naturlig Tilstand til Smørrebrød, Kød- og 
Æggeretter, sammen med Blomkaal, Ærter o. 1. til 
Grønret, kan dertil udhules og fyldes med det 
rørte Smør. Serveres hele eller skaaret i Skiver. 
Anvendes til Dessert med Strøsukker. Som selv
stændig Ret stegte hele eller i Skiver som Bøf, 
paneret og stegt givet sammen med kogt Ris eller 
Macaroni; farceret med Kød- eller Fiskefars; blan
det i Fiske- eller Kødfars til Buddinger o. 1. 
Som Puré til Suppe og Sauce, som Krydderi paa 
Bordet og ved Tilberedning af Ragout, skarp Sauce 
o. 1. Smaa, gule, kirsebærformede Tomater kan 
kommes i lyse Saucer og Stuvninger. —■ Tomat
puré til Vinterbrug fremstilles ved, at overskaarne 
Tomater koges til Mos med 20 g Salt, 50 g Suk
ker til 2 kg T., passeres og inddampes eller 
pasteuriseres. M. L.

Tomat-Fløjelsplet (Cladosporium fulvum) optræ
der meget ondartet paa Tomater i Drivhuse; T. 
viser sig som bleggule Pletter paa Bladene, der 
paa Undersiden bliver graalige eller brunlige, 
laadne og afsmittende; disse Pletter kan meget 
hurtigt tiltage i Antal og bevirke, at Bladene 
krøller sammen og visner; herved kan Planterne 
svækkes i meget høj Grad. T. bekæmpes ved at 
skygge over Kulturerne, ved at nedsætte Tempe
raturen og ved at give rigelig frisk Luft, end
videre ved gentagne Gange at pudre med Svovl 
eller — bedre — at fordampe Svovl i dertil ind
rettede Lamper (se Art. Rygning). F. IL R.

Topinambur se J o r d s k o k .
Topskydning se M i s d a n n e l s e r .  
Tordenskræppe se P e t a s i t es.
Torenia (Scrophulariaceæ). Blomstrende Deko

rationsplante til tempereret Koldhus. T. F o ur
n i e r  i Lind., Cochinkina, opret, grenet Vækst. 
Blomsterne meget smukke, lysviolette eller blaa 
med mørkere Tegning. Varieteten T. F. s p e c i o s a  
er den smukkeste. K u l t u r :  T. dyrkes^almin
deligvis som enaarig Plante, og Frøet saas i Febr.- 
Marts. Til Frøskaalene benyttes let, finsigtet og 
sandblandet Jord, og da Frøet er meget fint, dæk- 
kes det kun ubetydeligt, og en Glasskive lægges 
over. Naar Spiringen har fundet Sted, vænnes 
Planterne til Luften og Lyset, og naar de er store 
nok til at behandles, prikles de i let Jord, tor 
endelig, naar Planterne er vokset noget til, at 
sættes enkeltvis i Resedapotter eller tre i en bom- 
merlevkøjpotte. Jorden maa bestaa af halv Mark- 
jord, halv Løvjord med Tilsætning af gi. Gødning, 
Sand og lidt trækul. Potterne maa forsynes med 
god Dræning. Til Planterne har fyldt Potterne 
nogenlunde med Rødder, maa de holdes ̂  i variu 
Hus, efter den Tid kan de anbringes i koldere


